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Комиссия кчрамында:

Комиссия терагасы: Пышкин К.А.
Комиссия мyшелерi:   Усачёва А.А.

Леськова А.А.
Савушкина А.С.
Калугина О.В.

20.09. 2024 жыл

Мектеп ас.ханасын тексердi.

F]ЕLншЕ       шш   Ешшш

1.Пiсiрiлгентагамныцсапасын,тагамдардыцбекітілгенмэзірментаг"келемініц
нормативiне сэйкестiгiн тексеру.

2.ТэулiктiксынаманыцбарLжогынжэнесактаушарттарынтексеру.
З.Асблогыныцсанитарщжагдайынкамтамасызету.

ш=LякЕ       m=,,шшЕm

1.       20   кыркyйектегi   мектеп   асханасында   бекітілген   екі   аптелщ   мэзірге   сэйкес
дайындат1ды:ет(тауыкетi),кайнатылганкаракрмы1{,витаминдiсалат,канткосылганшай.
Барлыккерсетiлгентагамдардансынамаларалынды,тагамдардыцдэмiжаксыТагамдар
нормативкесэйкестiгiнтексеруден®ттi.гарнирменсалаттыцколемiнормативкесэйкес
келеді,  ет  кесектерiніц  келемі  сэйкес  келмейді   1-4  сынып  окушылары  ушін  тагамныц
шыгымы 65 гр, нормасы 80 гр.

2Тексерукезiнде(сагат1500-де)тоцазыткыштаагымдагыкуннiцтэуліктiксынамасы
жэнеоткенкyннiцтэулiктiксынамасыбарбанкаларболдыЭркщырадасынамаалукyнi
менуакытыкорсетiлген.Тексерунэтижесi-сынамалардкрыстацдалды,сактаушарттары
сакталды.

З±кСь:НбИеТламРеЛпЬ:К:Эт==:ЛОГИЯЛЬЩРеЖИМеРеЖеЛеРжак"ады.дсханщlдыс."кжэне
косалкы б®лмелер тэртiпте.



Акт J№ 2

проверки работы школьной столовой

КГУ «Опорная школа (РЦ) на базе гимназии №9»

от 20.09. 2024 года

Комиссия в составе:

председатель комиссии: Пышкин К.А.
члены комиссии:   Усачёва А.А.

Леськова А.А.
Савушкина А.С.
Калугина О.В.

Провела проверку школьной столовой.

Цель проверкц±

1.   Проверить качества приготовленной пищи, соответствие блюд утвержденному
меню и нормативу объёма блюд .

2.   Проверить наличие и условия хранения суточной пробы.
3.   Обеспечение санитарного состояния пищеблока.

Вщльтатпроверкщ

1.    В  школьной  столовой  на 20  сентября  было  приготовлено  согласно  утвержденному
двухнедельному   меню: Биточки мяснь1е (куринные), гречка отварная, салат витаминный,
чай  с  сахаром.  Были  сняты  пробы  со  всех  указанных  блюд,  вкусовые  качества  блюд
хорошие.  Блюда  прошли  контрольное  взвешивание  на  соответствие  нормативу.  объём
гарнира и салата соответствует нормативу, объём биточков мяснь1х не соответствует: для
обучающихся 1n4 классов выход блюда -65 гр, при норме 80 гр.

2.     На момент проверки  (в  15.00)  в  холодильнике  стояли  баночки  с  суточной пробой
текущего дня и суточные пробы прошедшего дня. На каждой баночке указана дата отбора
пробы  и  время.  Результат  проверки  -  пробы  отобраны  правильно,  условия  хранения
соблюдены.

3. Правила санитарно,эпидемиологического режима соблюдаются. Обеденный зал,
посуда и подсобные помещения в порядке.

Замечания: нормативный объём блюд не соответствует нормам.


