6 октября 2025 года прошла проверка школьной столовой.
 Проверены условия хранения продуктов, документация, а также соблюдение санитарных норм. Особое внимание уделено состоянию холодильных и морозильных установок, срокам годности продуктов, а также наличию и правильности маркировки. Проведена проверка чистоты на территории столовой, включая столы, посуду, столовые приборы и кухонные поверхности.

Также проверена работа персонала столовой: наличие санитарных книжек, соблюдение правил личной гигиены и использование спецодежды. Оценена организация процесса приготовления пищи, а также контроль за соблюдением температурного режима при хранении и приготовлении пищи.

После проверки составлен акт, в котором отражены результаты проверки и даны рекомендации.
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